
CUBICAL GIN
Schede tecniche



CUBICAL PREMIUM
Cubical Gin

NOTE GENERALI

Tipologia London Dry Gin

Zona produttiva Langley Distillery, Jerez de la Frontera.

Botaniche Per la sua preparazione vengono utilizzati i seguenti ingredienti 
botanici: mano di Buddha (varietà di cedro), bacche di ginepro, semi di 
coriandolo, radice di angelica, buccia di limone, buccia d’arancia, radice di 
giaggiolo in polvere, radice di liquirizia in polvere, cassia, mandorla.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente e limpido.

Profumo Si percepiscono subito le note agrumate della mano di Buddha, 
mandorla e ginepro.

Sapore Al palato è morbido, leggero ed elegante. Buona presenza degli 
elementi utilizzati per aromatizzare il Gin.

JEREZ DE LA FRONTERA / SPAGNA

ANNO DI FONDAZIONE | 1920

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA O QUADRUPLA 
DISTILLAZIONE

MATERIA PRIMA | GRANO, ACQUA DI 
SORGENTE, BOTANICHE SELEZIONATE

Distillazione Gin prodotto a partire da grano inglese di alta qualità e acqua 
di sorgente, sottoposto a tre processi di distillazione in alambicchi centenari, 
secondo il sistema tradizionale inglese.

Miscelazione In un fresco Gin Tonic, risulta molto elegante, fragrante e 
persistente, perfetto con Fentimans Premium Indian Tonic Water. Ideale 
anche per una miscelazione classica.



CUBICAL ULTRA PREMIUM
Cubical Gin

NOTE GENERALI

Tipologia London Dry Gin

Zona produttiva Langley Distillery, Jerez de la Frontera.

Botaniche Per la sua preparazione vengono utilizzati i seguenti ingredienti 
botanici: mano di Buddha (varietà di cedro), bacche di ginepro, semi di 
coriandolo, radice di angelica, buccia di limone, buccia d’arancia, radice di 
giaggiolo in polvere, radice di liquirizia in polvere, cassia, fiori d’arancio.

Gradazione alcolica 45% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente e limpido.

Profumo L’olfatto è predominato da note intense e delicate allo stesso 
tempo, fatte di sentori agrumati che richiamano l’arancia dolce, seguiti da 
sfumature speziate di cardamomo e ginepro.

Sapore Risulta un Gin elegante, fragrante e persistente. Le note agrumate 
lasciano il palato morbido e una persistenza piacevole.

JEREZ DE LA FRONTERA / SPAGNA

ANNO DI FONDAZIONE | 1920

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA O QUADRUPLA 
DISTILLAZIONE

MATERIA PRIMA | GRANO, ACQUA DI 
SORGENTE, BOTANICHE SELEZIONATE

Distillazione Gin prodotto a partire da grano inglese di alta qualità e acqua 
di sorgente, sottoposto a quattro processi di distillazione in alambicchi 
centenari, secondo il sistema tradizionale inglese.

Miscelazione In un fresco Gin Tonic, risulta molto elegante, fragrante e 
persistente, perfetto con Fentimans Premium Indian Tonic Water. Ideale 
anche per una miscelazione classica.



CUBICAL MANGO
Cubical Gin

NOTE GENERALI

Tipologia London Dry Gin

Zona produttiva Langley Distillery, Jerez de la Frontera.

Botaniche Per la sua preparazione vengono utilizzati i seguenti ingredienti 
botanici: bacche di ginepro, semi di coriandolo, radice di angelica, buccia di 
limone, radice di giaggiolo in polvere, radice di liquirizia in polvere, cassia e 
mango.

Gradazione alcolica 37,5% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo ocra.

Profumo Si percepiscono subito le note agrumate e di frutta tropicale.

Sapore Al palato è aromatico, morbido e leggero; un gusto complesso ma 
ben bilanciato.

JEREZ DE LA FRONTERA / SPAGNA

ANNO DI FONDAZIONE | 1920

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA O QUADRUPLA 
DISTILLAZIONE

MATERIA PRIMA | GRANO, ACQUA DI 
SORGENTE, BOTANICHE SELEZIONATE

Distillazione Gin prodotto a partire da grano inglese di alta qualità e acqua 
di sorgente, sottoposto a tre processi di distillazione.

Miscelazione Per coloro che amano sperimentare nuovi sapori e vivere 
esperienze diverse. Oltre alla tradizionale combinazione con tonica 
Fentimans Connoisseurs Tonic Water, Cubical Mango è ideale anche per 
cocktail dalle ricette più complesse.



CUBICAL KISS
Cubical Gin

NOTE GENERALI

Tipologia London Dry Gin

Zona produttiva Langley Distillery, Jerez de la Frontera.

Botaniche Per la sua preparazione vengono utilizzate le stesse botaniche 
del Gin Cubical Premium: mano di Buddha***, bacche di ginepro, semi di 
coriandolo, radice di angelica, buccia d'arancia, buccia di limone, radice di 
giaggiolo in polvere, radice di liquirizia in polvere, cassia, mandorla, con 
l’aggiunta di frutti di bosco, come fragole, lamponi e mirtilli, che 
conferiscono al Gin un caratteristico colore rosa ed un sapore unico e 
sorprendente.

Gradazione alcolica 37,5% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosa cipria.

Profumo Dolcemente secco, leggero e aromatico.

Sapore Al palato è morbido e vibrante. Il sapore dei frutti rossi caratterizza 
questo Gin.

JEREZ DE LA FRONTERA / SPAGNA

ANNO DI FONDAZIONE | 1920

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA O QUADRUPLA 
DISTILLAZIONE

MATERIA PRIMA | GRANO, ACQUA DI 
SORGENTE, BOTANICHE SELEZIONATE

Distillazione Gin prodotto a partire da grano inglese di alta qualità e acqua 
di sorgente, sottoposto a tre processi di distillazione.

Miscelazione Con Fentimans Tonic Water per un “unconventional” Gin Tonic, 
con Fentimans Rose Lemonade per un intrigante “pink drink”; risulta sempre 
molto elegante, fruttato e persistente. Le possibilità per la realizzazione di 
deliziosi cocktail rinfrescanti sono praticamente illimitate.
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